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RESENI PRO MODERNI GASTRONOMICKA
PRACOVISTE

Reseni pro gastronomii v sobé skryva nastroje pracovnich agend stravovacich provozi a jejich
tfizeni z hlediska provozné¢ odborného a ekonomického. Pokryva Cinnosti spravy receptur
a jidelnich listki, vedeni referencni databaze nutri¢nich ukazateld a stanoveni nutriénich hod-
not stravy. Samoziejmosti je ordinace stravy pacientim, vedeni individualnich jidelnich list-
ki, zpracovani objednavek a provoznich podkladii pro pfipravu stravy, véetné feseni nasled-
né logistiky. Aplikace je urCena pro vedeni agendy spojené s pacientskym, zaméstnaneckym
i vefejnym stravovanim, pti¢emz umoziuje vedeni individualnich kont stravnikd, burzu jidel
v dob¢ vydeje stravy, stanoveni a spravu cenovych limit a slev. Z ekonomického hledis-
ka umoziuje toto feSeni mimo jiné vedeni agendy doslych faktur a sledovani ocenovanych
odchylek, skladovou evidenci potravin, inventarizaci zasob a vytvoireni inventariza¢nich pro-
tokoltl, sledovani DPH na vstupu i na vystupu podle oborti ¢innosti.

PRINOSY PRO UZIVATELE

ZvySeni automatizace rutinnich ¢innosti

Kompletni podpora procest spojenych se stravovanim

Statistické a ekonomické vystupy pro efektivni fizeni nakladd a vynosa
Flexibilni feSeni provoznich zvyklosti

Zajisténi pozadované dostupnosti systému

Snadna sprava systému
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NUTRICNI TERAPIE
ORGANIZACNI
CLENENI

EKONOMIKA
PROVOZU

AUTOMATIZACE
CINNOSTI

POPIS RESENI

Produkt poskytuje podporu v rutinnich Cinnostech a kvalifikovany personal se tak muze
vénovat Cinnostem spojenych s nutricni terapii a konzultacim ptimo u lizka pacienta.

Nedilnou soucasti je feSeni pro provozy s rozsahlejsi organizacni strukturou a nastavenymi pravi-
dly povinnosti akompetenci. Kazdy uZivatel ziskava sva individualni ptistupova pravak ucelenym
funkénim blokiim nebo jejich ¢astem. Funkéni bloky a jejich ¢astije mozné provozovat samostatné
a v takovych kombinacich, aby mohlo byt dosazeno maximalniho pokryti pozadavkt uzivatelt.
Reseni mimo jiné nabizi nastroje pro sledovani, vyhodnocovani a fizeni nakladii a vynost. S dira-
zem na maximalni komfort je pfistoupeno k funkénim blokiim pro praci s konty stravnikd, hoto-
vymi penézi a doklady nezbytnymi pro spravné sestaveni financnich vykazli a vykazani DPH.

PACIENTSKE STRAVOVANI

Modul umoznuje vedeni a spravu provoznich dat (suroviny, diety, receptury a jidelni¢ky), sbér
a zpracovani pozadavkil na stravu z lizkovych oddéleni. Podklady pro pfipravu a distribuci
stravy jsou provadény formou hromadné dodavky nebo tabletové distribuce. Komunikace se
skladem potravin probiha on-line.

ZAMESTNANECKE STRAVOVANI

Objednavka stravy v tomto modulu
je moznéa objednavkovym zpisobem
(prostfednictvim  objednavkového
mista, objednavkovych termindld,
www prohlizece), restauraénim zpu-
sobem (odbér stravy i bez pfedchozi
objednavky) nebo jejich kombinaci.
Samoziejmosti je moznost dopliiko-
vého prodeje v jidelné.
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TECHNOLOGICKA PODPORA

Pro provoz modernich gastronomickych pracovist doporuc¢ujeme vyuziti podptirné technolo-
gie, ktera jesté vice umocni automatizaci prace. Takovouto technologii jsou naptiklad:

Bezkontaktni (RFID) identifikacni média

Touch-screen monitory pro objednavkové kiosky

Digitalni vahy pro napojeni k pokladné a vazeni zboZzi napt. salatti

Technologii ¢arového kodu pro skladovéni a prodej potravin a zboZzi

Mobilni zpracovani ¢arového kodu pro piijem, vydej a inventuru zbozi ve skladu
a prodejné
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STAPRO s. r. o.

Pernstynské nam. 51, 530 02 Pardubice

tel.: +420 467 003 111, fax: +420 467 003 119, e-mail: stapro@stapro.cz
www.stapro.cz

Drzitel certifikatu systému fizeni kvality dle ISO 9001:2000
a certifikatu environmentalniho systému fizeni dle ISO 14001:2004
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